Cennik cerstvého ovocia Gourmet Artisan, s.r.o. platny od 04.05.2022

Objednajte si skvelé a zdravé exotické ovocie priamo z africkej Ugandy. Ovocie nie je ni¢im oSetrované
a vyrastlo, tak ako priroda dovolila. Rozhodnite sa pre druh, vahu pripadne pocet kusov a my Vam
pripravime tovar podla VaSich poZiadaviek. Ovocie je dovdZané letecky kazdy tyzden. Chceli by ste sa
dozvediet viac? Prosim nevahajte nas kontaktovat +421 905 247 490 a radi Vam poradime. Zavoz je
vidy v stredu. (objednavky je potrebné nahlasit najneskdr deri pred zdvozom (t.j. utorok do 12:00).

Dostdva sa Vam do ruk organicky pestované ovocie. Je krdsne vo svojej (ne)dokonalosti, hnedymi skvrnami na
bananoch, zvrastena supka mucéenky (passion fruit), makka guava, drobny zdzvor a limetky, to vietko st znaky
organického ovocia, ktoré nie je vyhnané priemyselnymi hnojivami. Je $tavnaté a plné chuti. Ako sa lisi od
beZne dostupného ovocia? Konvenéné ovocie, uréeného na pulty obchodnych retazcov, sa trha nezrelé, byva
tak povediac podtrhnuté a chemicky sa osSetruje, aby dlho vydrzalo. Takto zozbierané a uchované ovocie
nechuti a nikdy neméze chutit ako ovocie, ktoré dosiahlo zberovu zrelost. NaSe ovocie sa trha prave v tomto
$tadiu, kedy mu ostava iba niekolko dni k dosiahnutiu konzumnej zrelosti. Vdaka tomu je schopné zvladnut
dopravu a potom staéi nechat ho déjst doma ¢i v kancelari pri izbovej teplote. A v spravny ¢as si uzit jeho
jedineénu a pravu chut.

Cerstvé Ovocie
Ananas (cca 1800g/ks) €14,50 / ks

Doddvame pdvodné neslachtené odrody, ZIti a modro zelend. Uchovévajte anands nastojato. Konzumna zrelost je zjavna tak,
Ze je na dotyk pruzny a pri izbovej teplote vonia. Oproti $lachtenym anandsom mozeme konzumovat aj tuh3ie vnitro, ktoré je
takisto lahodné, zo Supky méZeme uvarit ananasovy ¢aj, je bez chemického postreku Ananas sladne odspodu, pred konzuméciou
je vhodné ho otodit 0 180 °, aby sa sladka $tava dostala do celého ananasu.

Baby banany € 9,00/ kg
Banany sa vidy trhajd zelené. Zeleny banan nechajte priizbovej teplote déjst do sytej zltej farby, ob&asné hnedé $kvrny na Supke
nevadia. Je zrely, pokial sa lahko oddeli od stopky, ¢astokrat sam odpadne. Niekto si ho radsej vychutna skor, kym este nie je
dokonale sladky.

Cervené Banany € 9,00/ kg
Zrely ¢erveny banan je na dotyk makky a duZina ma nadych do oranZova. Hovori sa, ze ma chut po jahodach. No, jahody
necakajte, je to stale banan, ale lahky jahodovy nddych mozno zaznamenat ide. Sami sme si toho vsimli, ked sme dost makky
banan rozmixovali v mlieku.

Mango (cca 450g/ks) € 4,75 [ ks
NajoblUbenejsie ovocie na svete. Dovazame niekolko druhov podla sezény. Podla farby sa tentokrat nemozno orientovat, aj zelené
mango modZe byt vo vnutri zrelé. Chut moze byt podra odrody sladkd aj lahko kysla. Spolahlivym ukazovatelom zrelosti je makkost.
Pokial si nie ste méakkostou isti, ale na Supke sa uz zadinaju objavovat tmavo hnedé skvrny, je ¢as ho skonzumovat. Mangd nie su
nijako chemicky oSetrené a u niektorych druhov, sa rovnako ako je charakteristické pre jablka, mozu vyskytnat ¢erviky. Pokial sa vam
to stalo, mango radi vymenime. Ochutnajte mangovy dzem, je vynikajuci do jogurtu alebo na palacinky. My ho pouZivame do
zakysanych mliecnych vyrobkov, k vyrobe lassi, v kombinacii s dZzemom z dracieho ovocia Vam vysledné farby doslova ucaruju.
Avokado (cca 450g/ks) € 4,75/ ks
Pokial rozkrojite avokddo, ktoreé je tvrdé, bude horké. Makkost avokada zistite tak, Zze ho vezmete do dlani a posudite jeho pruznost.
Touto technikou neposkodite duzinu. Nemackajte ho prstami ani s nim neklepkajte, zacalo by sa kazit od kdstky. Zrelé avokado je na
reze krasne farebné, prechadza od Supky ku kostke od svetlej zelenej az do Zltej farby. Neskonzumovali ste avokado celé? Nevadi,
pokvapkajte dno misky citrénom pripadne limetkou a poloZte avokado rezom dole. Do poru¢ujeme skonzumovat najneskér druhy
def. Pokial chcete avokado uchovat dlhsie, dajte ho do chladnicky, ale pocitajte s tym, Ze chut tym trochu utrpi a nebude tak vyrazna.
Passion Fruit € 1,00 / ks
Mucenka (Passion fruit) Ma sladku a lahko kyselkavu chut, ¢o z neho robi osviezujlce ovocie do smoothie, kasi a jogurtov. Ked'sa
mucenka zaéne scvrkdvat, je o nieco sladsia a stéle vybornd, Supka mucenky iba chrani pred stratou vody.

Jack Fruit (cca 7-10kg/ks) € 9,00/ kg
Chlebovnik (jack fruit)- DuzZina nezrelych plodov sa vari, dusi, pe¢e a smaZi. Pripravuje sa ako zemiaky, naklada sa s korenim a masom
Ci rozli€nou zeleninou. Ususend a rozomletd sa pouziva ako muka a pece sa z nej chlieb - z tohto dévodu ziskal chlebovnik svoje meno.
Plody chlebovnika su jednou zo zakladnych potravin v tropickych a subtropickych oblastiach. Nezrelé sa pouzivaju ako zelenina a zrelé
ako ovocie.

Divoky zazvor €12,00 / kg
Divoka kurkuma €12,00/ kg
Susené Ovocie

200g Susené banany € 7,90/ kg
200g Suseny ananas € 7,90/ kg
200g Suseny jackfruit € 7,90/ kg

Viac produktov - navstivte nas e-shop: www.topdelikatesy.sk

Predajiia DELIKATESY - Gourmet Artisan, Namestie sv.Egidia 52, Poprad
Robime aj rozvoz tovaru v SpiSskej Novej Vsi.
E-mail: obchod@gourmetartisan.sk
Peter Cerveri MBA, konatel spolo¢nosti

Spoloénost Gourmet Artisan, s.r.o. si vyhradzuje prévo na zmenu cien nakolko sa odvijaji od sezénnosti a dostupnosti produktu.




